(Fisehwochen

Lutro
Bouillabaisse mit Meereseinlage
(Fischsuppe mit einem Joaueh von Safran 5,50

Bunter Salatteller mit 4 Stiick gebratenen Garnelen und Baguette 50 8,50

Wolfsbarseh” Loup de Mer”
im ganzen gebraten mit Butterkartoffeln und Salatteller 5.0 77,90

Gebratene Scholle mit Specl und Pwiebeln
dazu Salzkartoffeln und bunte Salate 237, 77,90

Gebratener Secteufel “Lotte de Mer”
auyf Xriiuterso e mit Butterreis und Mandelbrolloli umlegt, 74,90

Steal vom Sclwertfisch an Sour Creme

mit Kartodfeln und Salattellers 72,90

Gediinstete Seczungenfilets auf Petersilienuvurzelereme
mit Brokloli umlegt dazu Butterkartoffeln, 73,90

Welsfilet im Bierteig gebacken mit Xriiuterdip

dazu Kartodfelsalat und gemisehter Salattellers 8,50
Matjesfilet “Foausfrauwen Art” mit Salzbartodfeln 5,10 5,90

Gebackenes Sellerieschnitzel mit Kriiuterdipp und Xartoffelsalat 1,10 5,90

Mousse au chocolat mit frischen Cfriichten 3,90

"Wir wiinschen Fhnen einen guten Appetit!!



